LES APERITIFS

LE ROUCAS :

Crofitons provencaux

(Tapenade verte & noire, thoionnade, caviar d’aubergine)
00 00 OO0

Assortiment de canapés variés
00 00 OO0

Assortiment d’allumettes en feuilletage

00 00 OO

Coque de crevettes, sauce aurore
00 00 OO0

Gaspacho Andalou & ses garnitures

00 00 OO

Blinis de saumon en tartare
00 00 0O

Soit 6 pi¢ces salées par personne

Prix : 5€ HT. (par personne)

LE LERINS :

Tartelette aux fruits

00 00 OO

Tiramisu aux framboises
00 00 0O

Mousse chocolat au spéculoos

00 00 OO

Créme brilée & marmelade d’orange amére

Prix : 6.50 HT. (par personne)

00 00 0O
Mini opéra
00 00 0O

Pana cotta exotique

00 00 OO

Soit 6 piéces sucrées par personne




LE CASTELLANE :

Navette de boeuf aux condiments

00 00 OO

Pain d’épices au foie gras & magret fumé... chutney de fruits

00 00 OO

Salade de beeuf fagon Thai

00 00 OO

Coques de crevettes & sauce aurore

00 00 OO

Suédois saumon fumé & fromage blanc a I’aneth
00 00 OO0

Tartelette aux fruits de saison

00 00 OO

Tiramisu aux framboises
00 00 0O

Créme brilée ala... coco
00 00 0O

Soit 5 piéces salées & 3 sucrées par personne

Prix : 8.50 HT. (par personne)

LE SAINT VICTOR :

Club de poulet fermier aux légumes confits

00 00 OO

Barigoule d’artichauts & copeaux de parmesan

00 00 OO

Cannellonis d’aubergine confite, féta & tomate — basilic

00 00 OO

Mini pan bagna a la Nigoise

00 00 OO

Tartare de daurade au citron vert

00 00 OO

Tartelette au citron
00 00 0O

Macaron assorti
00 00 0O

Mini tatin aux pommes
00 00 OO

Soit 5 piéces salées & 3 sucrées par personne

Prix : 12 HT. (par personne)



