
LE COCKTAIL 
(À partir de 20 personnes) 

 
 

Canapés prestige 
(Foie gras, saumon fumé, asperge, œuf de caille & tarama, 

Jambon Parme, tartare de daurade, tomate confite, crevettes mayonnaise)  
 

°° °° °° 
Croûtons provençaux 

(Tapenade noire & verte, caviar d’aubergine, poivronnade, thoionnade, brandade de morue) 
 

°° °° °°  
Feuilletés régionaux 

(Petite quiche aux oignons, poireaux, tomates & anchois, fruits de mer, saucisse) 
 

°° °° °° 
Pain surprise 

(Jambon, fromage blanc aux herbes, terrine de foie, rosette, saumon fumé) 
 

°° °° °°  
Les fritures 

(Accras de morue, minis nems, minis samossas, crevettes) 
 

°° °° °° 
Brochettines 

(Foie gras & fruits secs, tomate- mozzarelle & basilic, saumon mariné & mangue) 
 

°° °° °° 
Gourmandises 

(Chou à la chantilly, opéra, mini baba au rhum, mini tartelette aux pommes, mini éclairs) 
 

Soit 12 pièces salées & 3 sucrés par personne 
 

18€ HT. Par personne 
 

Forfait livraison 50€ HT. 
 


